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Menu Juliana Ferracini
Data 20 de junho de 2010

Horário: 13:00 às 18:00 horas

36 pessoas

Mesa de comidinhas 
· Cesta de pães variados
· Praliné de amendoin com mel e alecrim

· Pasta de ameixas com pancetta e tomilho

· Batatinhas assadas com pesto de ora-pro-nobis

· Confit de alho com azeite e flor de sal (alho assado em baixa temperatura) 
· Mini salada caprese

· Mini salada de pêra com copa e hortelã

· Capuccino de cogumelos com creme azedo

Menu 1 – Itália

Entrada
Salada de verdes com nozes, lascas de parmesão e figos – emulsão de balsâmico

Prato principal
Polenta de colher com dois molhos (escolher duas opções de molhos): 

· Ragú de cogumelos (vegetariano)

· Tomate, azeitonas pretas e manjericão (vegetariano)

· Tomate com berinjelas (vegetariano)

· Ragú de maminha

· Ragú de lingüiça

· Salteado de frutos do mar (acréscimo de R$ 10,00 por pessoa)

Sobremesa

Mousse de chocolate com calda de frutas vermelhas
Bebidas inclusas: água aromatizada com limão siciliano e hortelã e refrigerante (normal e zero)

Orçamento (valor por pessoa)
	Opção 1 
	R$ 110,00


Menu 2 – Portugal

Entrada 

Salada de verdes com tomates assados, laranja e lascas de parmesão – emulsão de balsâmico

Prato principal (escolher uma das opções)

Opção 1

Arroz de Braga (linguiça calabreza curada, bacon, frango, repolho, cenoura, ervilha fresca, ervas aromáticas e pimenta).
Opção 2

Torta de batatas recheada com bacalhau e azeitonas

Opção 3

Tomates assados recheados com bacalhau 

Sobremesa

Merengue de figos com mel
Bebidas inclusas: água aromatizada com limão siciliano e hortelã e refrigerante (normal e zero)

Orçamento (valor por pessoa)
	Opção 1 
	R$ 100,00

	Opção 2
	R$ 120,00

	Opção 3
	R$ 120,00


Menu 3 - Brasil

Entrada
Salada de verdes com abacaxi, hortelã e queijo coalho – emulsão de limao

Prato principal (escolher uma das opções)

Opção 1

Arroz de Puta Rica – especialidade goiana (frango, costelinha suína, linguiça fresca, carne seca, linguiça calabreza curada, lombo salgado, milho verde, azeitonas verdes e ameixa seca)

Opção 2

Cozido brasileiro – carnes da feijoada com legumes variados, acompanha arroz branco e pirão

Opção 3

Rabada cozida no vinho com ora-pro-nobis acompanha arroz branco e polenta de colher

Opção 4

Galeto assado com manteiga de cítricos e ervas aromáticas – acompanha farofa de ervas e arroz branco

Opção 5

Pernil desossado recheado com pimentas e frutas secas – acompanha arroz com lentilhas e farofa de ervas

Sobremesa

Mesa de compotas de frutas com queijo da serra da canastra
Bebidas inclusas: água aromatizada com limão siciliano e hortelã e refrigerante (normal e zero)

Orçamento (valor por pessoa)
	Qualquer opção 
	R$ 110,00


· Serviços Adicionais (opcionais)

Violonista João H. - R$ 300,00

DJ Marina Novaes – R$ 300,00

Charista Paulo (chá Cigano) – R$ 250,00

Fotografa Gabi Butcher – 9449.3609 ou 38269656 (http://diapositivo.wordpress.com/category/diapositivo/dia-da-noiva/)

· Doces Carole Crema - http://www.lavieendouce.com.br/

· Esclarecimentos e condições de pagamento

· Não trabalhamos com cartões de crédito ou débito.

· Este orçamento é válido para um número mínimo de 36 convidados.

· Uma vez confirmado o número de convidados para o almoço caberá à contratante arcar com o valor remanescente no caso de não comparecimento de todos convidados indicados.

· Caso o número de convidados para almoço seja superior ao indicado, a Cozinha da Matilde se responsabiliza pelo serviço e alimentação do excedente de até 5 convidados, que serão pagos a parte pelo contratante.

· Esta proposta é válida para fechamento até o dia 04/06, apos esta data, a contratada poderá disponibilizar a data pré agendada. 

· Uma vez fechada a data e menu, caberá à contratante fazer um depósito referente ao valor de 50% dos convidados na conta corrente que segue:

· Banco Real 

· Ag 0940

· CC 1008338-1

· Favorecida Letícia C. Massula Krempel

· CPF 162.736.608-32

· O valor remanescente deverá ser pago no dia do evento.

Em caso de cancelamento do evento, ou prorrogação da data do mesmo após o fechamento e depósito, sem prévia concordância das partes, a contratante pagará à contratada um multa correspondente a 50% do valor contratado. 

Eventuais perdas ou quebras de material (copos, pratos, talheres, etc.) deverão ser pagas pelo contratante.

· Sem mais, colocamo-nos à disposição para eventuais esclarecimentos;

· Atenciosamente, 

Letícia Massula 
maio de 2010
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